
クラフトビールクラフトビ ル
醸造設備の導⼊

Micro
Brewery
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クラフトビ ルの始め方から醸造まで 貫してサポ トクラフトビールの始め方から醸造まで⼀貫してサポート

クラフトビ ルを始めるのにどうやっていいかお困りの⽅クラフトビールを始めるのにどうやっていいかお困りの⽅。

必要な設備や設備の選定⽅法がわからない⽅。

そのようなお困りごとをまとめて解決し、事業の迅速なスタートをサ
ポートします。
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最初の壁最初の壁

クラフトビ ルを事業としてどうやっクラフトビールを事業としてどうやっ
て
はじめればいいのかわからない。
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最初の壁最初の壁

クラフトビ ルの製品やレシピなどは検索すると⾒つかるが 具体的なはじめ‧クラフトビールの製品やレシピなどは検索すると⾒つかるが、具体的なはじめ
⽅についての情報に辿り着けない。

‧許認可を含めどのような条件があるかわからない。許認可を含めどのような条件があるかわからない。

‧どんな設備が必要かわからない。

→クラフトビール設備のメーカーは海外メーカー（アメリカ ドイツ 中国な→クラフトビール設備のメーカーは海外メーカー（アメリカ、ドイツ、中国な
ど）のどこを選べばよい？
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具体的に何が必要か具体的に何が必要か

‧事業計画の策定‧事業計画の策定

ビールの場合は年間60,000Lの製造が必
要

（発泡酒は6,000L）

‧営業許可（保健所に申請）営業許可（保健所に申請）

‧酒類製造免許（国税庁）

製造設備の設置‧製造設備の設置

‧醸造研修
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醸造ノウハウから設備運用までをサポ ト醸造ノウハウから設備運用までをサポート

元ビ ル会社の醸造家が設備にあったレシピをご提案‧元ビール会社の醸造家が設備にあったレシピをご提案。

‧飲料‧⾷品製造プラントエンジニアリングの知⾒を活かし、メーカーや必要な設備
を選定。を選定。

‧⼯場への設置⼯事の施⼯、試運転調整、アフターフォローまで対応。
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納入実績紹介①納入実績紹介①
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納入実績紹介②納入実績紹介②
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納入実績紹介③納入実績紹介③
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